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" Dos experiencias,
un mismo espacio"

Sugerencias del Chef Severo Almansa

Aperilivo

Mix oceitunos oliñodos

Enlrodos olcentro

Ponno cottq de queso gorgonzolo con jomón ibérico, mermelodo de higos y dótiles

Tosto porchetto, confituro de tomote, rúculo,pormesono y reducción de módeno trufodo

Toblo de croquetos de jomón ibérico con pormesono y cobollitos

Ensolodo otún rojo con ceviche de vieiro, cherry, tópenos, cous cous y vinogreto de limo

[o ceno olcenlro

Girosoles de moscorpone y nueces en solso de gorgonzolo con toques de monzono

Pizzo ibérico, queso fresco, tomote morinodo, kolomoto, piporros, pormesono,rúculq y mozzorello

El postre individuql

Cremoso de chocolote y leche de coco con oreo y tofee

Bodego: Aguo, refrescos, ceryezo, tinto y blonco D.O

El precio del menú es de 45 euros, bodego e impuestos incluidos.
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